
ATELIERS 
CULINAIRES

DE SEPTEMBRE
À DÉCEMBRE
2026

INFORMATIONS 
& INSCRIPTION

NANCY ORBAN
CONSEILLÈRE EN ENTREPRISE

NANCY.ORBAN@EPICURIS.BE
+32 497 57 00 85

EPICURIS
Rue du Parc 50 

4432 Alleur

RETROUVEZ LES DESCRIPTIFS 
DES THÈMES DES ATELIERS SUR 
NOTRE SITE EPICURIS.BE



CALENDRIER

15/09 •	 BRUNCH TENDANCE

24/09 •	 PIZZA ET FOCACCIA MAISON

30/09 •	 BISCUITS ET SABLÉS

01/10 •	 AIR FRYER

07/10 •	 CUISINE ASIATIQUE EXPRESS

14/10 •	 PÂTES FRAICHES

22/10 •	 LES INCONTOURNABLES DE L’AUTOMNE

28/10 •	 BURGERS ET BUNS MAISON

04/11 •	 APÉRO DINATOIRE

10/11 •	 NUMBER CAKE ET LETTER CAKE

12/11 •	 PÂTISSERIE DE SAISON

18/11 •	 CUISINE RÉCONFORT D’HIVER

25/11 •	 CHOCOLAT MAISON : PRALINES, TRUFFES ET MENDIANTS

30/11 •	 SAVEURS DU MONDE 

03/12 •	 CUISINE FESTIVE POUR RECEVOIR

08/12 •	 BÛCHE DE NOËL

16/12 •	 BRIOCHES GOURMANDES

L’ART D’APPRENDRE DES 
GESTES PROFESSIONNELS 
POUR VOTRE PLUS GRAND  
PLAISIR !

POUR QUI ?
Toute personne de plus de 18 ans intéressée par l’art de 
cuisiner et de recevoir.

QUEL EST LE NOMBRE DE PARTICIPANTS ?
Minimum 4 participants par atelier, maximum 12 pour  
permettre à chacun de « mettre la main à la pâte ».

QUE DOIS-JE PORTER ?
Lors de votre premier atelier, un tablier et un calot vous seront 
offerts ! N’oubliez pas de vous munir de ceux-ci lorsque vous 
revenez ...

QUAND ?
De 17H30 à 21H30.

75
EUROS

TARIF PAR ATELIER
PAR PERSONNE


