’ EPiCURIS

CENTRE DE FORMATION
SECTEUR ALIMENTAIRE

NANCY ORBAN
GONSEILLERE EN ENTREPRISE

g ATELIERS
GULINAIRES

Retrouvez les descriptifs des themes .
des afeliers sur nofre sife B




GALENDRIER

PRALINE MAISON ET PATE A TARTINER

PETITS PAING EXPRESS

PETITS GATEAUX INDIVIDUELS

CUISINE FLORALE

DESSERTS EXPRESS

SALADE HEALTHY BOWL

DOUCEUR DE PRINTEMPS :
FRAISE, CITRON ET VANILLE

CHOCOLAT ET BARRE MAISON

CUISINE ANTI-GASPILLAGE

MEDITERRANEE ,
ASSIETTE FRAICHE ET ENSOLEILLEE

DESSERTS EN VERRINE

SUSHIS ET MAKIS

MACARONS

TARTES

IWRAPS ET SANDWICHS

TROMPE-L'EIL GOURMAND

L'art d’apprendre des gestes professionnels
pour votre plus grand plaisir!

POUR QUI?

Toute personne de plus de 18 ans intéressée par
I’art de cuisiner et de recevoir.

QUELEST LE NOMBRE DE PARTICIPANTS ?

Minimum 4 participants par atelier, maximum 12
pour permettre a chacun de « mettre lamain a la pate ».

QUEDOIS-JE PORTER?

Lors de votre premier atelier, un tablier et un calot
vous seront offerts ! N'oubliez pas de vous munir
de ceux-cilorsque vousrevenez ...

QUAND?
De17:30421:30.

- TARIF PAR ATELIER
par personne
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