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Epicuris, Centre de compétence des métiers de bouche, innove avec son unité mobile
dédicacée a la formation dans le secteur de la Boulangerie-Patisserie.
Une premiére EUROPEENNE !

L’'objectif de cet atelier mobile est d’assurer la formation
dans les métiers de la Boulangerie-Patisserie tant

Unité mobile )
de formation g N,

gt

€ Boulangere
ot Pafssere
N artisanale gu’industrielle grace a une offre de formation

modularisée. En effet, grace a cette innovation, Epicuris a

'opportunité de répondre directement aux besoins des

entreprises disséminées sur tout le territoire wallon et lever le
frein de la mobilité des (futurs) travailleurs.

La formation va aux travailleurs et non plus les travailleurs a la formation !

L’organisation pédagogique

Deux types de formation sont proposés :

L’offre de formation

L'offre de formation concerne
essentiellement les métiers de Boulanger
et de Patissier et ce, aussi bien pour
I'artisanat que pour le secteur industriel.
A chaque taille d’entreprise correspond
un programme de formation ! Les
petites entreprises centrées encore
exclusivement sur des méthodes de
fabrication artisanales bénéficient,
grace a notre offre de formation, du
développement de compétences
différentes de celles des moyennes et
grandes structures davantage tournées
vers l'industriel.

Cette unité mobile de fabrication de
produits de Boulangerie-Patisserie est

une solution de formation UNIQUE Lunite it & oll N Elle di
rassemblant les ressources et les unite se sutht a efle-meme. Elle dispose, en

concentrant en un seul et méme lieu ! effet, de ses propres locaux sociaux (vestiaires,
sanitaires, etc.). La proximité avec I’entreprise
permet des échanges pédagogiques riches
L’organisation pratique sans que l'organisation et la mise en place de la
formation ne ralentissent la production.

- Des formations INTRA entreprise « sur mesure » qui
répondent a une sollicitation directe et spécifique
d’une entreprise pour former des (futurs) travailleurs.
- Des formations « catalogue » proposant des
formations accessibles a des travailleurs de différentes
entreprises.

A cette offre de formation, s’ajoute la promotion des
métiers du secteur de la Boulangerie-Pétisserie. Afin de
soutenir et promouvoir le secteur et ses métiers, Punité
mobile participera a des salons professionnels et des
démonstrations seront organisées au sein de celle-ci.

Quoi ?
L’atelier mobile sillonne la Wallonie et Qui ?
permet & toute entreprise cherchant a Dans le cadre des formations organisées
recruter de nouveaux ouvriers ou a au sein de l'unité mobile, 10 stagiaires
perfectionner les compétences de ses (demandeurs d’emploi, travailleurs du
collaborateurs ~ d’obtenir une réponse secteur) peuvent étre accueillis en
concréte & ses besoins. méme temps en plus du

formateur.
Comment ?

Concretement, la semi-remorque est |
Wagralim

stationnée sur le parking de I'entreprise (en
cas d’'une formation sur-mesure) ou dans
une zone proche des différentes entreprises
concernées par la formation (formation
inter-entreprises).

En partenariat avec :

; . L ®
ALIMENT® @ LaLorraine Moulins—~# HH e
BAKERY GROUP .3
de Statte pointchaud NN
o RIS BB VALIDATION
des COMPETENCES

Puratos @ A NNWCERES

BOULANGERIE PATISSERIE GLACERIE CONFISERIE CHOCOLATERIE GROUPESOURRLET GROEE

Reliable partners in innovation
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LE CENTRE DE COMPETENCE
DES METIERS DE BOUCHE

Intérieur de 'unité mobile mobile
de formation en Boulangerie-Patisserie.

Contactez-nous !

Noémie HENRY
Epicuris

Centre de compétence
des métiers de bouche

Rue de Waremme, 101
4530 Villers-le-Bouillet

Tél : 085/27. 88. 60
Fax : 085/27. 88. 69
noemie.henry@formation-epicuris.be

www.formation-epicuris.be




